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@"/"Q- FICHE TECHNIQUE PRODUIT
COUCKE

TRANCHE TOMATES INOX

Réf. : TRTOX

|
! DESCRIPTIF TECHNIQUE
|
|

" Longueur : Net = 145 mm / Brut =270 mm
|

:* Largeur : Net = 230 mm / Brut = 245 mm

|
" Hauteur : Net =425 mm / Brut = 445 mm
|

" Poids : Net = 3,800 kg / Brut = 4,150 kg
|

:* Conditionnement : Boite décorée
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" Acier inoxydable |
| |
I* Epaisseur tranches : 5,5 mm I
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* Débit : 15 tomates / minute soit
900 tomates / heure

* Longueur des lames : 23,5 cm

* Net = Sans emballages
Brut = Avec emballages

EAN : 3700265033900

LES POINTS FORTS

+ Cadre mobile permettant de donner un
mouvement de scies aux lames, (important
pour I'entame de la peau) et de s’adapter a
la maturité des tomates

« Les tomates peuvent étre tranchées dans le

sens de la hauteur ou de I’épaisseur sans
perte de pulpe

« Récupération des tomates tranchées dans
leur forme d’origine

+ Les tomates peuvent étre coupées a
I’avance et réservés dans un bac

« Stabilité assuré par 4 ventouses puissantes
+ Poignée de transport
« Evite la perte de jus

x Lavable en machine

A QUOI SERT-IL ?

|

|

|

| Idéal pour les salades, hamburgers, pizzas...
' Offre une meilleure présentation pour

: préparer les sandwiches devant le client

|
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6@ COUCKE
PRODUCT LEAFLET

TOMATOES SLICER

Réf. : TRTOX  EAN : 3700265033900

STRONG SELLING POINTS

|
! TECHNICAL POINTS
|
|

+ You may saw the tomatoes thanks to the
Imobile blades frame. The skin of tomatoes is
well grazed (important for soft tomatoes).

" Length : Net = 145 mm / Gross =270 mm
|

:* Width : Net = 230 mm / Gross = 245 mm

+ Tomatoes may be sliced height wise-

|
“ Height : Net = 425 mm / Gross = 445 mm _ _ _
[thickness wive without loss of pulp

 Weight : Net = 3,800 kg / Gross = 4,150 kg _ . L
| « Sliced tomatoes stay in their original form.
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* Packing : Decorated box ! o
: : + Tomatoes can be sliced in advance and
* Stainless steel | Ireserved in a vat.
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I* Tickness of slices : 5,5 mm
|

« 4 rubber suction cups on feet give a high
stability
* Produce : 15 tomates / minute

900 tomates / hour «Handle for transportation

“ Length of blades : 23,5 cm « Avoid the loss of juice
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: « Dishwasher safe
|
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UTILISATION

* Net = Without packing I I

Gross = With packing I I
I Perfect for salads, hamburgers, pizzas... |
I To get a better presentation for making !
| |
| |
| |

sandwiches in front of client



